CONFISERIE SPRUNGLI
Tradition seit 1836

Medienmitteilung
Ziirich, im Oktober 2020

CONFISERIE SPRUNGLI MIT ERSTEM STANDORT IN BADEN
NEUES VERKAUFSGESCHAFT IM METROSHOP DES BAHNHOFS BADEN IM KANTON AARGAU

Am 29. Oktober 2020 eroffnet Spriingli das erste Verkaufsgeschift im Metroshop des Bahnhofs Baden. Der gut
vernetzte Bahnhof Baden ist Knotenpunkt fiir viele Pendler des Kantons Aargau. Ausgerichtet auf die Bediirfnisse
dieser, bietet das neue Spriingli-Geschift ein Selbstbedienungskonzept fiir schnelle und frische Verpflegung unter-
wegs. Vor allem aber bekannt fiir seinen personlichen Service, erméglicht Spriingli seinen Kunden in Baden neben

Pralinen und Luxemburgerli neu auch, die sehr beliebten Bruchschokoladen nach eigenen Wiinschen zusammenzu-
stellen — an der Chocolathéque wird frische Schokolade von Hand gebrochen und individuell verpackt. Ein weiterer
Genuss der Haute Chocolaterie von Spriingli.

Das neue Spriingli-Verkaufsgeschift in gewohnt elegantem Stil wird seine Tiiren am 29. Oktober 2020 im Metroshop des
Bahnhofs Baden 6ffnen. Kunden aus dem Kanton Aargau sowie Pendler finden hier tidglich frisch ihre beliebten Spriingli-Kost-
lichkeiten — von feinsten, tagesfrischen Truffes du Jour tiber verfiihrerische Pralinen bis zu luftig-leichten Luxemburgerli, die
nach eigener Wahl zusammengestellt werden konnen. Die Vielfalt ist gross und eignet sich zum Sofort-Geniessen, Mitnehmen
oder Verschenken. In Selbstbedienung kinnen sich die Passanten je nach Tageszeit selbstindig und schnell ihre Verpflegung
fiir unterwegs zusammenstellen. Die Auswahl bietet fruchtige Birchermiiesli, knackige Salate und Sandwiches sowie neu auch
ofenfrische Brote und Brotchen.

Chocolathéque — Bruchschokolade neu individuell zusammenstellen

Oft verlangt, endlich erhiltlich: Unsere beliebten Bruchschokoladen kénnen sich Kunden jetzt nach ihrem Gusto zusammen-
stellen lassen. Bereits bekannt aus unserem verpackten Tafelsortiment, werden die Bruchschokoladen neu Stiick fiir Stiick von
Hand nach Wunsch gebrochen und individuell gemischt, so wie es das Geniesser-Herz begehrt. Neben der klassischen weissen,
hellen und Grand Cru-Schokolade stehen in der Chocolathéque verfiithrerische neue Sorten mit erlesenen Ingredienzien zur
Auswahl:
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Edle Grand Cru Arriba 72 % mit caramellisierten Haselniissen
e Grand Cru Criollo de Maracaibo 49 % mit Mandeln, Pistazien und Rosinen
Dunkle Schokolade mit Kokos-Chips und gerdsteten Mandeln

Schweizer Milchschokolade mit caramellisierten Haselniissen

Milchschokolade mit Caramelstiicken, caramellisierten Haselniissen und Fleur de Sel

Milchschokolade ohne Zucker mit gerosteten Haselniissen
® Weisse Schokolade mit fruchtigen Himbeerflocken

e Weisse Schokolade mit Pistazien und Mandeln

e Frische Caramel-Schokolade mit Caramelstiickchen

e Cremige Stracciatella-Schokolade

Wie gewohnt, setzt die Confiserie Spriingli bei ihren Produkten auf beste Qualitit, Frische, natiirliche Zutaten und leiden-
schaftliches Handwerk.

Fiir Liebhaber von Fiir Liebhaber Fiir Liebhaber
Grand Cru-Schokolade nussiger Schokolade raffinierter Schokolade
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Offnungszeiten Verkaufsgeschift Baden

Montag — Freitag: 7.00 — 19.00 Uhr
Samstag — Sonntag: 8.00 — 18.00 Uhr

Bahnhof Baden, UG
Bahnhofstrasse 25
5400 Baden

Folgen Sie uns auf Instagram: @confiseriespruengli
#spriingli #spriinglisindwir #badensindwir

Uber Spriingli-Schokolade

Als Pionier der Grand Cru-Schokoladen in der Schweiz entdeckt Spriingli die edelsten Kakaobohnen aus den weltbesten
Provenienzen. Mit ausgesuchten Partnern achtet Spriingli vor Ort auf das Schonen der natiirlichen Ressourcen, den sensiblen
Umgang mit der Natur, faire Produktionsbedingungen und Entlohnung der Kakaobauern. Die von Spriingli verwendeten
Kakaobohnen stammen von Kakaobdumen an ausgewihlten Lagen in Venezuela, Ecuador, Bolivien, Kuba und Madagaskar.
Die Friichte werden zum idealen Zeitpunkt von Kleinbauern schonend von Hand geerntet und mit Sorgfalt verarbeitet. Die
sortenreine Auslese der urspriinglichen Edelkakaobohnen, kombiniert mit dem intensiven Geschmack feingliedriger Aromen,
macht die Spriingli Grand Cru-Schokolade zu einer raren Kostbarkeit — purer, authentischer Genuss in hochster Qualitit.

Uber das Schweizer Familienunternehmen

Das traditionsreiche Schweizer Familienunternehmen wird in sechster Generation von Milan und Tomas Prenosil gefiihrt. Die
in gewerblicher Tradition mit viel Handarbeit in Dietikon hergestellten Produkte werden in 24 eigenen Geschiften in der
Schweiz verkauft. Diese befinden sich in und um Ziirich, in Baden (ab Oktober 2020), Basel, Bern, St. Gallen, Winterthur, Zug
und Genf. Insgesamt erginzen fiinf Gastronomiebetriebe, von der Café-Bar bis zum legendiren Restaurant am Paradeplatz, das
Angebot. Ausserhalb der Schweiz ist die Confiserie Spriingli in der «The Dubai Mall» in Dubai vertreten und seit 2018 mit
einer exklusiven Boutique & Café in Abu Dhabi.
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